














※千葉周作さま（JAそらち南）、（有）竹下村塾さま（JAきたそらち）の本年支給いただいた画像は、昨年と同様でしたので昨年の画像を使用しております。

※青木健太さま（JA東川町）、坪井清永さま（JA北ひびき）、髙橋康則さま（JA北ひびき）の画像はご指示がありませんでしたので昨年の画像を使用しております。

※M100％ケイはカットライン、印刷時トル。地下鉄ステッカー（左）　W360×H180mm

※千葉周作さま（JAそらち南）、（有）竹下村塾さま（JAきたそらち）の本年支給いただいた画像は、昨年と同様でしたので昨年の画像を使用しております。

※青木健太さま（JA東川町）、坪井清永さま（JA北ひびき）、髙橋康則さま（JA北ひびき）の画像はご指示がありませんでしたので昨年の画像を使用しております。

※M100％ケイはカットライン、印刷時トル。地下鉄ステッカー（右）　W360×H180mm
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1.同銘柄の特別本醸造の愛飲者たちから“ぜひ純
米酒を”との声が上がり誕生。吟醸香と柔らかな口
当たり、キレのある辛さが評判だ。 2.右から「やわら
か豚」1本220円、「やわらか鶏」1本190円、「おろ
しポン酢」1本230円、「イカの沖漬け」430円。熱
燗で合わせるのがおすすめ。 3.店内全60席。懐か
しさ漂う空間が心を和ませてくれる。
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札幌市中央区南4条西5丁目6-3
第2秀高ビル2F
TEL.011-221-1557
17:00～翌1:00（フードL.O.0:00、ドリンクL.O.翌0:30）
日曜・祝日16:00～23:00（フードL.O.22:00、ドリンクL.O.22:30）　不定休

鳥あたま すすきの店

　

【第三杯目】

オトンで話題の人気店が選んだ銘柄と、オヤジ好みの酒のアテを紹介。

ホクレン農業共同組合連合会
https://www.hokuren.or.jp/

道産酒とうまい一品が出合い、笑いの宴が始まる。

掲載各店で取扱い道産酒を注文し
＼「O.toneを見た」／と伝えると
酒のアテを1品サービス
注文時のみ有効／4月15日（火）まで／他サービス併用不可
当日１回限り、1グループ1品まで／アテの内容は選べません
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ここで新たに
楽しめる道産酒

1.辛口ですっきりした口当たりに米の風味を十分に生
かした吟醸造りの純米酒。刺身はもちろん焼き魚や肉と
も相性が良く、冷で飲むのがおすすめ。 2.ぎっしり詰まっ
たむき身と濃厚ミソがたまらない「毛ガニの甲羅詰め」
2,750円。 3.店内全70席。カウンターと小上がり席の
他、奥には座敷の個室もあり、宴会にも便利。

酒造好適米の北海道代表

吟風吟風
北海道の酒米を広めた立
役者。芳醇な香りの酒が出
来上がる。

「特別純米酒 新十津川」を選んだ
料理長の小西 圭さん。
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札幌市中央区南５条西３丁目 
中銀三番館ビルB1
TEL.011-552-0707
17:00～翌7:00（L.O.翌6:30）
無休

一鮮万漁 すすきの店
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ここで新たに
楽しめる道産酒

1.暑寒別岳を源とする柔らかな雪解け伏流水で仕込
んだ純米酒。南部杜氏の伝統の技で醸し、ふくよかさと
キレの良いのど越しを兼備する。 2.低温熟成させたサ
バの塩焼き800円。脂がのった柔らかな身は辛口と好
相性だ。 3.一人飲みから宴会まで対応可能な広々と
した空間は全47席。

酒造好適米の北海道代表

吟風吟風
北海道の酒米を広めた立
役者。芳醇な香りの酒が
出来上がる。

酒造好適米の北海道代表

吟風吟風
北海道の酒米を広めた立
役者。芳醇な香りの酒が
出来上がる。

「純米 吟風国稀」を選んだ
店主の池田剛司さん。

「特別純米 北の稲穂」を選んだ
店長の浮田善也さん。
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札幌市中央区大通東2丁目3-1 
第36桂和ビルB2
TEL.011-211-1689
11:30～13:30（L.O.13:00）
17:00～22:00（フードL.O.21:30）
土・日曜・祝日休

食彩厨房 やくも
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ここで新たに
楽しめる道産酒

　
絶
妙
な
焼
き
加
減
と
ジ
ュ
ー
シ
ー
な

食
感
、ボ
リ
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