
居酒屋 ちょっとちょっと
札幌市豊平区美園8条6丁目2-4　
TEL.011-813-8889　
不定休
17:00～24:00（日曜・祝日～23:00）
　

全
道
に
広
が
る
道
産
酒
応
援
の
輪
。

目
印
は
こ
の
木
札
の
あ
る
店
。

美
味
し
い
酒
と
肴
を
今
夜
も
提
供
中
！

　

北
海
道
も
秋
真
っ
盛
り
。様
々
な

農
作
物
が
収
穫
さ
れ
る
実
り
の
季
節

で
す
が
、も
ち
ろ
ん
日
本
酒
の
原
料

で
あ
る
お
米
も
例
外
で
は
あ
り
ま
せ

ん
。主
食
米
だ
け
で
な
く
、品
種
改
良

の
成
果
で
近
年
目
覚
ま
し
い
レ
ベ
ル

ア
ッ
プ
を
遂
げ
て
い
る
酒
造
好
適
米

も
新
米
が
出
て
き
ま
す
。言
わ
ば
、こ

の
時
期
こ
そ
が
旨
い
日
本
酒
造
り
の

ス
タ
ー
ト
ラ
イ
ン
で
す
ね
。

　

僕
は
こ
れ
ま
で
日
本
酒
に
ま
つ
わ

る
旅
で
北
海
道
の
あ
ら
ゆ
る
土
地
を

巡
っ
て
き
ま
し
た
が
、そ
こ
で
お
酒

造
り
の
大
元
で
あ
る
酒
造
好
適
米
の

生
産
者
の
方
々
と
話
を
す
る
機
会
も

あ
り
ま
し
た
。皆
さ
ん
に
共
通
し
て

言
え
る
の
は
、「
自
分
た
ち
の
手
で
育

て
上
げ
た
米
で
造
ら
れ
る
道
産
酒

が
、日
本
の
み
な
ら
ず
世
界
を
リ
ー

ド
し
て
い
く
存
在
に
な
り
得
る
か
も

し
れ
な
い
」と
い
う
プ
ラ
イ
ド
を

し
っ
か
り
持
っ
て
お
ら
れ
る
と
い
う

こ
と
で
す
。特
に
こ
こ
近
年「
吟
風
」

「
彗
星
」さ
ら
に「
き
た
し
ず
く
」と

い
っ
た
酒
造
好
適
米
を
生
産
し
て
い

る
農
家
の
方
の
意
気
込
み
に
は
並
々

な
ら
ぬ
も
の
を
感
じ
る
ん
で
す
が
、こ

れ
は
す
ご
い
こ
と
だ
と
思
い
ま
す
よ
。

主
食
米
か
ら
酒
米
造
り
に
チ
ェ
ン
ジ

し
た
生
産
者
も
増
え
て
き
て
い
ま
す

が
、酒
米
っ
て
誰
も
が
簡
単
に
は
作
れ

る
も
の
で
は
な
い
ん
で
す
。醸
造
の
過

程
で
麹
菌
に
ち
ゃ
ん
と
反
応
す
る
、そ

ん
な
と
こ
ろ
ま
で
計
算
し
な
け
れ
ば

い
け
ま
せ
ん
か
ら
ね
。そ
う
や
っ
て
作

り
手
の
意
識
が
高
ま
る
の
に
比
例
し

て
酒
米
の
品
質
も
ど
ん
ど
ん
上
が
っ

て
き
て
い
る
の
で
す
か
ら
、道
産
酒
の

将
来
は
ま
す
ま
す
明
る
く
な
っ
て
い

る
と
言
っ
て
い
い
で
し
ょ
う
。

　

そ
し
て
も
う
ひ
と
つ
、忘
れ
て
は
い

け
な
い
大
切
な
お
酒
の
原
料
と
言
え

ば
水
。道
産
酒
の
す
っ
き
り
淡
麗
な
味

わ
い
が
何
に
よ
っ
て
支
え
ら
れ
て
い

る
か
と
い
う
と
、一
切
の
濁
り
を
持
た

な
い
軟
水
の
湧
水
で
す
。日
本
酒
の
８

割
は
水
で
で
き
て
い
ま
す
か
ら
、水
の

味
が
そ
の
ま
ま
お
酒
の
味
を
左
右
す

る
と
い
う
わ
け
。そ
ん
な
水
と
米
を

用
い
て
、蔵
元
は
昔
か
ら
行
わ
れ
て

き
た
過
程
を
理
解
し
た
上
で
、そ
れ

を
伝
統
と
し
て
し
っ
か
り
守
り
受
け

継
い
で
酒
を
造
る
ん
で
す
。

　

こ
の
秋
に
収
穫
さ
れ
た
米
で
醸
さ

れ
た
道
産
酒
を
年
明
け
に
味
わ
え
る

こ
と
が
、今
か
ら
待
ち
遠
し
い
で
す
ね
。

「
秋
真
っ
只
中
。

  

新
米
の
収
穫
か
ら
ス
タ
ー
ト
す
る
道
産
酒
造
り
」

其
の
七

https://www.facebook.com/
Sake.change.hokkaido

道産酒好きが集まる！繋がる！
蕎麦鳥 本店
札幌市中央区大通西11丁目 大通藤井ビル B1
TEL.011-211-4456
日曜・祝日休
11：30～14：00、17：00～23：00（土曜は夜のみ）

高知県出身。酒場詩人。BS-TBS『吉田類の酒場放浪記』、HBCラ
ジオ『吉田類のゆる～りほろ酔いと～く』に出演。『酒場歳時記』
（NHK出版 生活人新書）など著書多数。最新刊『吉田類の旅と酒
場俳句』（KADOKAWA）好評発売中。

酒場詩人

吉田 類（よしだ るい）

0 0 8撮影／古瀬 桂

「酒造好適米」とは文字通り酒
造りに適した米のことで、一般米
に比べて大粒で柔らかく、中心部
にある白く不透明な部分（心白）
が多いのが特徴です。北海道に
は「吟風」「彗星」「きたしずく」と
3種類の酒造好適米があります。

道産酒の要「酒造好適米」

北海道米を原料にした酒造りが広がるきっかけとなった品種。
芳醇なお酒が多く造られており、全国新酒鑑評会で「吟風」を
原料とした道産酒が初めて金賞を受賞して実力を証明した。

吟風

耐冷性が高く、安定生産が可能な新鋭の酒米。雑味が少な
く、やわらかい味のお酒が期待できる。既に、新酒鑑評会で金
賞受賞するなど、今後の道産酒の原材料として注目が集まる。

きたしずく

良質な酒米であることを示す、タンパク含有量の低さが特徴
で、淡麗な味わいの酒が期待できる。寒さに強いのに加え、千
粒重が重く、大粒で収量性が高い品種。

彗星


